


Frühstück
MO-FR bis 12.00, Sa & So bis 13.30 Uhr

Spatzenfrühstück  8.80 
Croissant, Brot von der Bäuerin, Butter, zwei Aufstriche nach Wahl 
(Konfitüre, Honig, Schokoaufstrich)

Meisenfrühstück 23.00 
vom Buffet:
Selbstgemachte Konfitüren, Schokoaufstrich, Frischkäseaufstrich, But-
ter, eingelegte Oliven, Cherry Tomaten, Dörrfrüchte, Käse- und Fleisch-
platte, weichgekochtes Ei
Wir bringen:
Mini Knuspermüesli und Korb mit Croissant & Brot von der Bäuerin.

Schwanenfrühstück für zwei Personen (Preis für 2 Personen)                 
52.00
vom Buffet:
Selbstgemachte Konfitüren, Schokoaufstrich, Frischkäseaufstrich, But-
ter, eingelegte Oliven, Cherry Tomaten, Dörrfrüchte, Käse- und Fleisch-
platte, weichgekochte Eier
Wir bringen:
2 Knuspermüesli, Korb mit Croissants und Brot von der Bäuerin, 
2 Gläser Prosecco oder Orangensaft.

Mittagsmenü
MO-FR ab 12.00
SA, SO ab 12.30

MO & DO à la Carte
MI Mama Meise kocht

FR Wähe von der Bäuerin

Salatschüssel    11.80
Mit Hausdressing, Nüssen, Brot  
und Butter 

Wahlweise mit:  
Bündner Rohschinken + 7.80
Bergkäse & Feigenkonfitüre + 7.80
Oliven & getrocknete Tomaten + 4.50

Beilagensalat    6.20
Klein, mit Hausdressing 

Salzbrezel   5.50
auf dem Holzbrett, mit Salzbutter 
und Essiggurken 

Wahlweise mit: 
Bündner Rohschinken + 7.80 
mit Baumnüssen 
Bergkäse & Feigenkonfitüre  + 7.80
Oliven & getrocknete Tomaten + 4.50

Chäschüechli  
Von der Bäuerin  6.90

Wahlweise mit: 
Beilagensalat + 6.20

Bagels
MO, DO ab 12.00
MI, FR ab 14.00
SA, SO ab 12.30

Frau Meise Spezial Bagel 15.50
Bündner Rohschinken mit Brie,  
Apfel, Honigbutter, dazu feine  
Baumnüsse. Das Ganze wird ab-
gerundet mit einem poschierten Ei, 
aussen hart und innen weich

Cream Cheese Bagel  12.50
Frischkäse, Kresse, Gurken und 
Tomaten

Vital Bagel  12.50
Brie, Apfel, Honigbutter und feine 
Baumnüsse

Italianità Bagel   12.50
Tomaten, Mama’s eingelegte Peperoni, 
Mozarella, Pesto und Tomatensauce

Wahlweise mit:
Bündner Rohschinken  + 4.50 
Beilagensalat    + 6.20

Wir bedienen euch am Tisch, bezahlen bitte bei uns an der Kasse.
 Für vegane Optionen frag uns für die vegane Speisekarte.

Danke!

Wir bedienen euch am Tisch, bezahlen bitte bei uns an der Kasse.
 Für vegane Optionen frag uns für die vegane Speisekarte.

Danke!



Unsere Hausgemachten Spezialgetränke

Geschüttelte Meise 7.50
Eisgekühlte Milch trifft Espresso, Schokolade und Jasminsirup 

Meisenkaffee  6.50
Ein kleiner Latte Macchiato bestäubt mit Zimt und Vanillezucker

Meisentee Latte  6.50
Rooibos-Tee mit warmer Milch, einem Schuss Lavendelsirup und  
feinen Schokostreuseln

Hausschoggi Mélange 6.50
Feine hausgemachte Schokoladen mischung verschmilzt mit 
Lavendel sirup und heisser Milch. Der Schlagrahm vollendet dieses 
Geschmackserlebnis

Meisetrunk   6.00
Apfelsaft, Mineral und ein Schuss Blüemlisirup

Hausgemachter Eistee  6.50
Fruchtige Erfrischung mit Pfefferminze

Meisencüpli   10.50
Feiner Prosecco mit Veilchensirup, frischen Pfefferminzblättern 
und Himbeeren

Café & Milchgetränke

OPTIONEN: 
KUHMILCH, SOYA-MANDELMILCH,  
HAFERMILCH, KOFFEINFREI

Kaffee Crème – Demeter 4.50
Milchkaffee – Demeter  5.50
Espresso    4.00
Doppelter Espresso  6.00
Cappuccino   5.50
Flat White    7.00
Latte Macchiato   6.00
Kalter Latte Macchiato 6.00
Heisse Schokolade   5.50
Café Mocha (Espresso, Milch und 
Schokolade)           8.00
Dirty Chai (Espresso, Milch und 
Chaitee)           8.50

Tee

Frischer Ingwer Minze Tee  6.50 
mit einem Schuss Ingwersirup 
Chai Latte   6.00
Alpenkräuter    4.50
Rooibos    4.50
Pfefferminz    4.50
Zitronenmelisse   4.50
Chai     4.50
Kamille    4.50
Verveine    4.50
Grüntee   4.50
Früchtetee    4.50
Earl Grey   4.50
Darjeeling    4.50

Sirup von 
Sirupier de Berne

Mit Badener Wasser  4.00
Mit Mineral  5.00

Blüemli (Blütenmischung) 
Quer dür d‘Hoschtet (Fruchtig)
Elfe (Zitronige Erfrischung) 
Troll (Holunder, Apfel)
Besser als Ystee 
Alpenkräuter 
Apfel und Ingwer 
Minze

Mineral

Mineral mit 3dl / 5dl 4.00 / 6.00
Mineral ohne 3.3dl 4.50
Rivella Rot / Blau 3.3dl  5.50
Vivi Kola / Vivi Kola Zéro 3.3dl         5.50  
Gazosa 3.5dl:   
Lampone, Aranciata, 
Grapefruit, Mirtillo, Limone 5.50
Apfelsaft 3dl / 5dl 5.00 / 7.00
Orangensaft 3dl 5.50
Rhabarberschorle Fritz - Spritz 
3.3dl 5.50
Apfelschorle 3dl / 5dl 5.50 / 7.50

Alkoholisches

Müllerbräu Bier 3.3dl 5.50
Weisswein 1dl  7.00
Prosecco Extra Dry 1dl 7.00
Gespritzter Weisswein sauer/süss 

9.50

Wir bedienen euch am Tisch, bezahlen bitte bei uns an der Kasse.
 Für vegane Optionen frag uns für die vegane Speisekarte.

Danke!

Wir bedienen euch am Tisch, bezahlen bitte bei uns an der Kasse.
 Für vegane Optionen frag uns für die vegane Speisekarte.

Danke!

Süsses

Kuchen
Diverse selbstgemachte Kuchen 
von Mama Meise oder unserer 
Bäuerin warten auf euch vorne 
an der Theke

Affogato im Becher 8.50
Glace trifft auf einen heissen 
Espresso. Wähle deine Wunsch-
glace im Becher

Glacé von Kalte Lust 6.00
im Becher 120ml 

Banensplit 
Schokolade
Vanille 
Macadamia & weisse Schokolade
Doppelrahm-Cookies-Karamell
Mango Sorbet vegan
Himbeer Sorbet vegan
Globine (perfekt für Kinder )



V E G A N E S

Mittagsmenü

Salatschüssel  11.80
Mit Hausdressing, Salz und Pfeffer, Nüssen, Brot von 
der Bäuerin und Margarine 

Beilagensalat   6.20
Klein, mit Hausdressing, Salz und Pfeffer, Nüssen

Salzbrezel 5.50
Auf dem Holzbrett, mit gesalzener Margarine  
und Essiggurken 

Italianità Bagel  11.50
Tomaten, Mama’s eingelegte Peperoni, Oliven und  
getrocknete Tomaten, Pesto und Tomatensauce

Alles wahlweise mit: 
Oliven & getrocknete Tomaten + 4.50
Beilagensalat    + 6.20

Süsses

Wir haben ein wechselndes Angebot, bitte bei unseren 
Mitarbeiterinnen nachfragen.

Glacé von Kalte Lust 6.00
im Becher 120ml 

Mango Sorbet 
Himbeer Sorbet 

V E G A N E S

Frühstück

ALLE KAFFEE GETRÄNKE KÖNNEN WIR MIT SOYA-MAN-
DELMILCH, HAFERMILCH UND KOFFEINFREI MACHEN

Kleines Frühstück 8.80
Brot von der Bäuerin, Margarine, zwei Aufstriche  
nach Wahl (selbstgemachte Konfitüre, Birnel, Pesto,  
Schokoaufstrich)

Grosses Frühstück 23.00 
Brot von der Bäuerin, Falafel, Oliven, Margarine,  
Birnel, selbstgemachte Konfitüre, Schokoaufstrich,  
Pesto, Gemüse, Trockenfrüchte, Baumnüsse,  
Knuspermüesli, 1 Glas Orangensaft

Frau Meise Knuspermüesli  
Sojajoghurt mit hausgemachtem Knuspermüesli,  
Früchten und einem Hauch Veilchensirup
Klein  6.80
Gross  8.80

Zusätzlich
2 Stück Brot 3.50
Margarine  1.50
Bionella   1.50
Selbstgemachte Konfitüre 1.50
Birnel 1.50
Oliven 4.50



G L U T E N F R E I E

Frühstück

MO-FR bis 12.00, Sa & So bis 13.30 Uhr

Spatzenfrühstück  8.80 
Glutenfreies Brot, Butter, zwei Aufstriche nach Wahl 
(Konfitüre, Honig, Schokoaufstrich)

Meisenfrühstück 23.00 
vom Buffet:
Selbstgemachte Konfitüren, Schokoaufstrich, Frischkäseaufstrich, But-
ter, eingelegte Oliven, Cherry Tomaten, Dörrfrüchte, Käse- und Fleisch-
platte, weichgekochtes Ei
Wir bringen:
Mini Knuspermüesli glutenfrei und Korb mit glutenfreiem Brot

Schwanenfrühstück für zwei Personen (Preis für 2 Personen)                 
52.00
vom Buffet:
Selbstgemachte Konfitüren, Schokoaufstrich, Frischkäseaufstrich, But-
ter, eingelegte Oliven, Cherry Tomaten, Dörrfrüchte, Käse- und Fleisch-
platte, weichgekochte Eier
Wir bringen:
2 Knuspermüesli glutenfrei, glutenfreies Brot, 2 Gläser Prosecco oder 
Orangensaft.

Drei-Minuten-Ei  3.50
Butter  1.50
Margarine  1.50
Hausaufstrich  2.00
Bionella   1.50
Honig 1.50

Konfitüre 1.50
Birnel 1.50
Portion Fleisch  7.80
Portion Käse 7.80
Oliven 4.50

Zusätzlich

G L U T E N F R E I E S

Mittagsmenü

Salatschüssel    11.80
Mit Hausdressing, Nüssen, glutenfreiem Brot  
und Butter 

Wahlweise mit:  
Bündner Rohschinken + 7.80
Bergkäse & Feigenkonfitüre + 7.80
Oliven & getrocknete Tomaten + 4.50

 

«Bagel»
I M  G L U T E N F R E I E N  C I A B A T T A  B R O T

Alle «Bagels» analog normale Speisekarte 
Wie sonst, aber statt Bagels mit glutenfreien Ciabattas.

Süsses

Wir haben ein wechselndes Angebot, bitte bei unseren 
Mitarbeiterinnen nachfragen.


